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Moderne Landwirtschaft entdecken

Schwabische Maultaschen in Schwarzwalder Schinken gerostet
und mit Allgauer Emmentaler tiberbacken

Zutaten

2 Packungen & 300 g original schwéabische Maultaschen
2 Stlck Hori Bulle (rote Speisezwiebel vom Bodensee)
150 g Original Schwarzwalder Schinken

100 g Allgduer Emmentaler oder Allgauer Bergkase
Rapsol

Zubereitung

In einer Pfanne das Rapsdl leicht erhitzen, die Hori-Bille in feine Streifen schneiden und
zusammen mit dem in Streifen geschnittenen Schwarzwalder Schinken anbraten.

Die Maultaschen in 1 cm dicke Scheiben schneiden und in der Pfanne zusammen mit den
Zwiebeln und dem Schwarzwalder Schinken braten, so dass die Schnittflachen schoén
knusprig werden. Inzwischen den Allgauer Emmentaler reiben und zum Schluss in der
Pfanne Uber die gebratenen Maultaschen streuen. Die Pfanne kurz mit einem Deckel
abdecken, bis der Kase geschmolzen ist.

Vor dem Servieren mit frisch gemahlenem Pfeffer aus der Mihle bestreuen.

Mit einem knackigen Salat servieren.



