ErlebnisBauernhof

Moderne Landwirtschaft entdecken

Wildblumen Krauterbutter flir 4 Personen

Zutaten

125¢g Butter

4 EL gehackte Wildblumen bzw. Wildkrauter
Salz

Pfeffer

Zubereitung

Butter geschmeidig rthren.

Wildkrauter fein hacken und in die weiche Butter einriihren, mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Bei getrockneten Wildblumen bzw. Wildkrauter diese im Mérser fein mahlen und in die
weiche Butter einrihren.

In ein dekoratives Glas fullen und mit Wildblumenbliten verzieren.

Alternativ kann man die Butter als Rolle formen, dazu in Frischhaltefolie wickeln und im
Klihlschrank kaltstellen.

Mit frischem Brot servieren.



